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Résistantes et flexibles, ces planchettes permettent de transférer 
aisément les aliments coupés. Légeres et faciles à ranger. 
Dimensions 385 x 305 x 1,4 mm.

Ensemble de planches à découper de couleur.

Racloir à planche à deux poignées 
pour éliminer rapidement les entailles 
et les rayures des planches à 
découper.

Racloir à planches
Rénove les planches à découper en polyéthylène, en leur 
donnant une surface propre et sans entailles, pour prolonger leur 
durée de vie et éliminer les creux où 
les aliments peuvent se déposer. Les 
lames sont faciles à retirer et à 
remplacer.

Rabot à planches
Brosses code couleur avec poils non absorbants pour éviter 
tout risque de contamination croisée. Parfait pour nettoyer les 
planches à découper et les surfaces.

Brosses pour planches à découper

Coupé à la longueur désirée, il s'utilise sous les planches à 
découper en plastique ou sur les plateaux de service. Empêche les 
planches à découper de glisser sans avoir recours à la méthode 
du « torchon mouillé » pour une préparation alimentaire en toute 
sécurité. Non poreux et non absorbant.

Tapis anti-dérapant
Planche à découper 

alimentaire, résistante et 
durable; excellent rapport 

qualité prix.

Planche à découper en bois
Planche à découper alimentaire, résistante et durable à un prix 
remarquable.

Planche à découper en bois ronde

Poster plastifié 
règlementation  codes 
couleur HACCP (en 
anglais).

Poster règlementation code couleur
Planches à découper en bois pratiques, faciles à nettoyer et 
résistantes aux marques de couteaux. Avec rainure pour les 
doigts.

Planches à découper en hêtre

Planches à découper en polyéthylène durable de haute qualité. Ces planches à 
code couleur sont non absorbantes, sans odeur et conformes à toutes les règles 

d'hygiène. Dimensions : 229 x 305 x 12mm.

Petites planches à découper basse densité
Présentation d'une nouvelle couleur pour se conformer à la 
réglementation de l'étiquetage des allergènes de l'UE.

Planche à découper basse densité
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Code Description Prix HT
U558 Lot de 6 €9,95

Code Description Prix HT
L400 Racloir €16,50

Code Description Prix HT
J062 Rabot €62,50

Code Description Prix HT
DM042 Rouge (viande crue) €4,25
DM043 Blanche (boulangerie/produits laitiers) €4,25

Code Description Prix HT
C254 Rouleau de 30 x 150cm €4,95

Code Description Prix HT
C461 23 x 15 x 2,5cm €7,95
C459 45,5 x 30,5 x 4,5cm €29,95
C460 61 x 45,5 x 4,5cm €49,95

Code Description Prix HT
C488 40(Ø) x 4,5(H)cm €27,50

Code Description Prix HT
J249 Poster plastifié €2,95

Code Description Prix HT
GJ510 Moyenne €44,50
GJ514 Grande €59,50

Spécification
GJ510 Dimensions (mm): 40(H) x 305(L) x 380(P). Poids 3.11kg.
GJ514 Dimensions (mm): 40(H) x 355(L) x 510(P). Poids 4.91kg.

Code Description Prix HT
GH795 Blanc (produits laitiers) €5,95
GH793 Vert (salade et fruits) €5,95
GH796 Jaune (viande cuite) €5,95
GH794 Rouge (viande crue) €5,95
GH792 Marron (légumes) €5,95
GH791 Bleu (poisson cru) €5,95

Code Description Prix HT
GL295 Violette (allergènes) - épaisseur 12mm €11,95
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450 x 300mm Planches à découper épaisseur 12mm

450 x 300mm Planches à découper épaisseur 20mm

Résistantes, durables et 
fabriquées en polyéthylène de 

haute qualité, ces planches 
à découper de qualité à code 

couleur sont non absorbantes, 
inodores, non toxiques et 

conformes à toutes les 
réglementations d'hygiène.

2 épaisseurs, 2 dimensions

Planches à découper haute densité à code couleur

Choisissez entre 2 épaisseurs pour ces 
ensembles de planches à découper de 

faible densité. Achetez soit l'ensemble de 
6 planches, soit l'ensemble de 6 planches 
avec support et poster. Dimensions 450 x 

30mm disponibles en 2 épaisseurs.

Ensembles de planches à découper faible densité

Planches robustes, durables, en polyéthylène 
de haute qualité. Non absorbantes, inodores, 
non-toxiques et conformes à toutes les règles 
d'hygiène. Tout ce dont vous avez besoin pour 

garantir l'hygiène de votre cuisine. Ces lots 
comprennent une gamme complète de six 

planches de couleur, un support et un poster.

2 épaisseurs, 2 dimensions

Ensemble 6 planches haute densité + rangement

Planches à découper basse densité à code couleur
Résistantes, durables et fabriquées en polyéthylène de haute qualité, ces 
planches à découper de qualité à code couleur sont non absorbantes, 
inodores et conformes à toutes les 
réglementations d'hygiène. 

Planches à découper épaisseur 15mm GN 1/2

Planches à découper épaisseur 20mm GN 1/1

Planche à découper dimension pâtissière (600x400) épaisseur 20mm 

Code Description Prix HT
J252 Blanc (boulangerie/produits laitiers). 12mm d'épaisseur. €6,25
J253 Vert (fruits et légumes). 12mm d'épaisseur. €6,25
J254 Jaune (volailles). 12mm d'épaisseur. €6,25
J255 Rouge (viande crue). 12mm d'épaisseur. €6,25
J256 Marron (viande cuite). 12mm d'épaisseur. €6,25
J257 Bleu (poisson cru). 12mm d'épaisseur. €6,25

Code Description Prix HT
DM001 Blanc (produits laitiers) 20 mm d'épaisseur €13,95
DM006 Vert (fruits et légumes) 20mm d'épaisseur €13,95
DM002 Jaune (volailles) 20 mm d'épaisseur €13,95
DM004 Rouge (viande crue) 20 mm d'épaisseur €13,95
DM003 Marron (viande cuite) 20 mm d'épaisseur €13,95
DM005 Bleu (poisson cru) 20 mm d'épaisseur €13,95

Taille Rouge Jaune Blanc Vert Bleu Marron Prix HT Prix HT
450 x 300 x 12mm J010 J020 J016 J012 J008 J004 €11,95
450 x 300 x 25mm J034 J039 J038 J037 J036 J035 €17,95
600 x 450 x 12mm J011 J021 J017 J013 J009 J005 €19,95
600 x 450 x 25mm J047 J045 J044 J043 J042 J041 €34,95

Code Description Prix HT
W356 Lot de 6 planches uniquement (épaisseur 12mm) €34,50
J258 Lot de 6 planches (épaisseur 12mm) avec support et poster €42,50
S677 Lot de 6 planches (épaisseur 20mm) €69,50
S678 Lot de 6 planches (épaisseur 20mm) avec support et poster €81,50

Code Description Prix HT
S237 450 x 300 x 13mm €79,00
S239 450 x 300 x 25mm €119,00
S240 600 x 450 x 13mm €129,00
S242 600 x 450 x 25mm €199,00

Code Description Prix HT
GL288 Blanc (produits laitiers) 15 mm d'épaisseur €7,95
GL290 Vert (salade et fruits) 15mm d'épaisseur €7,95
GL293 Jaune (viande cuite) 15 mm d'épaisseur €7,95
GL289 Rouge (viande crue) 15 mm d'épaisseur €7,95
GL292 Marron (légumes) 15 mm d'épaisseur €7,95
GL291 Bleu (poisson cru) 15 mm d'épaisseur €7,95

Code Description Prix HT
GL282 Blanc (produits laitiers) 20 mm d'épaisseur €17,95
GL284 Vert (salade et fruits) 20mm d'épaisseur €17,95
GL287 Jaune (viande cuite) 20 mm d'épaisseur €17,95
GL283 Rouge (viande crue) 20 mm d'épaisseur €17,95
GL286 Marron (légumes) 20 mm d'épaisseur €17,95
GL285 Bleu (poisson cru) 20 mm d'épaisseur €17,95

Code Description Prix HT
GL294 Blanc (produits laitiers) 600 x 400 x 20mm €29,95
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Rangement pour planches à découper 
Excellent rapport qualité / prix. En acier inoxydable 
avec six fentes. 180 (H) x 265 (L) x 200 (P) mm.  

Supports plastique pour planches 
à découper, lavables au lave-
vaisselle. Modèles avec fentes de 
14mm ou 25mm.

Supports plastique pour planches à découper

Planches à découper solides, durables, 
fabriquées en PEHD 500 de haute 
qualité (polyéthylène haute densité). 
Ces planches à découper n'absorbent 
pas l'humidité et répondent à toutes 
les exigences HACCP. Peuvent être 
utilisées des deux côtés.

Planches à découper GN 1/1

Planche à découper avec rigole GN 
1/2 

Planches à découper format pâtissier
Le revêtement anti-bactérien empêche le développement de pratiquement tout micro-organisme pouvant causer une 
intoxication alimentaire. La fabrication incorpore les dernières découvertes de la technologie du plastique. Ces planches 
résistantes d'excellente qualité permettent d'optimiser l'hygiène alimentaire dans la cuisine. Dimensions 460 x 305 x 13 mm.

Planches à découper haute densité antibactériennes

Planches à découper GN 1/2

GN 1/2, épaisseur 15mm

GN 1/1 avec rigole, épaisseur 15mm

GN 1/1, épaisseur 15mm 

Format pâtissier 600 x 400mm, épaisseur 20mm

5 

6 

7 

5 
6 
7 

Code Description Prix HT
J251 Support 6 x 15mm €11,95
J027 Support 6 x 30mm €14,95
DP037 Support 10 x 30mm €27,95

Code Description Prix HT
GG698 6 fentes de 14mm €11,75
GG699 6 fentes de 25mm €14,25

Code Description Prix HT
GN326 Blanc (boulangerie/produits laitiers) €10,50
GN330 Bleu (poisson cru) €11,50
GN328 Marron (légumes) €11,50
GN327 Jaune (viande cuite) €11,50
GN329 Vert (salade et fruits) €11,50
GN331 Rouge (viande crue) €11,50

Code Description Prix HT
GN332 Blanc (boulangerie/produits laitiers) €19,95
GN336 Bleu (poisson cru) €22,50
GN334 Marron (légumes) €22,50
GN333 Jaune (viande cuite) €22,50
GN335 Vert (salade et fruits) €22,50
GN337 Rouge (viande crue) €22,50

Code Description Prix HT
GN338 Blanc (boulangerie/produits laitiers) €19,50
GN342 Bleu (poisson cru) €21,50
GN340 Marron (légumes) €21,50
GN339 Jaune (viande cuite) €21,50
GN341 Vert (salade et fruits) €21,50
GN343 Rouge (viande crue) €21,50

Code Description Prix HT
GN320 Blanc (boulangerie/produits laitiers) €10,95
GN324 Bleu (poisson cru) €12,50
GN322 Marron (légumes) €12,50
GN321 Jaune (viande cuite) €12,50
GN323 Vert (salade et fruits) €12,50
GN325 Rouge (viande crue) €12,50

Code Description Prix HT
GN344 Blanc (boulangerie/produits laitiers) €31,50
GN348 Bleu (poisson cru) €33,95
GN346 Marron (légumes) €33,95
GN345 Jaune (viande cuite) €33,95
GN347 Vert (salade et fruits) €33,95
GN349 Rouge (viande crue) €33,95

Code Description Prix HT
F157 Blanche €17,75
F158 Verte €17,75
F156 Jaune €17,75
F155 Rouge €17,75
F160 Marron €17,75
F159 Bleue €17,75
J027 Support 6 x 30mm €14,95
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L'ensemble contient : éplucheur, cuillère 
parisienne 22mm, cuillère parisienne double 
22/30mm, coquilleur à beurre, vide-pommes, 
canneleur et zesteur à citron. Fourni avec un 
étui en nylon.

Ensemble professionnel de 7 ustensiles de décoration
Kit de 12 outils de décoration composé 
d'un grand choix de couteaux à sculpter, 
à décorer, présentés dans un étui en 
polyester.

Ensemble de 12 ustensiles de décoration

Contient : couteaux à sculpter, à éplucher et à décorer les fruits 
et légumes, une cuillère double face à fruits et légumes, un 
couteau incurvé, un couteau à pointe et à démouler, un couteau 
à lame courbée et un couteau gaufré.

Ustensiles de décoration (22)
Contient : des couteaux à découper et à sculpter, des cutters 
de différentes formes, des cuillères parisiennes, des outils à 
découper en V et arrondis de différentes tailles, des couteaux 
de décoration, à éplucher et à découper, des cutters cannelés 
et bien d'autres.

Ustensiles de décoration (80)

En acier inoxydable avec 
manche en polypropylène. 
Lame incurvée.

Couteau épluche orange
En acier inoxydable avec 
manche en polypropylène.

Canneleur
En acier inoxydable avec 
manche en polypropylène.

Zesteur d'agrumes latéral

Vide-pommes professionnel 
inox 100mm avec manche 
en polypropylène.

Vide-pommes
Coquilleur en acier 
inoxydable avec lame de 
10mm et un manche en 
polypropylène.

Coquilleur à beurre
En acier inoxydable avec 
manche en polypropylène.

Cuillères parisiennes doubles

En acier 
inoxydable avec 
manche en 
polypropylène.

Cuillères parisiennes

Zesteur facile à nettoyer 
en acier inoxydable avec 
manche en polypropylène 
permettant une prise en 
main confortable lors 
de l'utilisation.

Zesteur

Tranche-ananas en 
polypropylène qui évide, pèle 
et tranche en une seule 
opération.

Tranche-ananas

Le coupe radis Decoretto et couteau ZigZag, en inox 
et fonte d'aluminium, permet de couper et 
décorer vos radis, écorces d'oranges 
et agrumes de façon originale, en 
roses, dents de scie,etc.

Coupe-radis Decoretto 
Ficelle de cuisine 
naturelle avec lame 
de coupe. Peut 
être utilisée dans 
tout environnement 
alimentaire.

Ficelle de cuisine

Triangles pour protéger vos surfaces de la 
chaleur des plats. 184mm et 241mm.

Dessous-de-plat triangulaires 
Allume facilement vos appareils à gaz.

Allume-gaz Piezo
Porcelaine, 
extérieur et 
manche en 

finition vernie.

Pilon et mortier
Pilon et mortier 
en granite lourd 

et résistant.

Pilon et mortier
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Code Description Prix HT
CG278 Set de 7 pièces €29,95

Code Description Prix HT
CG279 Set de 12 outils. €49,95

Code Description Prix HT
D610 Ensemble de 22 pièces €19,95

Code Description Prix HT
D614 Ensemble de 80 pièces €39,95

Code Prix HT
CF936 €4,50

Code Description Prix HT
CF922 Canneleur. €4,50

Code Description Prix HT
CF927 Zesteur d'agrumes €4,50
CF928 Zesteur d'agrumes avec canneleur €4,50

Code Description Prix HT
CF920 Longueur 20cm €4,50

Code Description Prix HT
CF921 Coquilleur de 10mm. €4,50

Code Description Prix HT
CF924 22 / 28mm. €6,50
CF923 30 / 40mm. €6,50

Code Description Prix HT
CF931 12mm €4,50
CF932 18mm. €4,50
CF933 22mm. €4,50
CF934 25mm. €4,50
CF935 30mm. €4,50

Code Description Prix HT
GR251 175(L)mm €4,10

Code Description Prix HT
GR252 255(L)mm €3,60

Code Description Prix HT
J146 250(L)mm €11,50

Code Description Prix HT
DP025 60(L)m €3,75

Code Description Prix HT
J116 Lot de 2 €4,25

Code Description Prix HT
C090 Allume gaz €8,95

Code Description Prix HT
J923 11,5cm Ø €12,95
J922 15cm Ø €14,95

Code Description Prix HT
GG016 20cm Ø €24,75
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Lame en acier 
inoxydable

Eplucheur pivotant
Lame dentée pour la 
décoration.

Eplucheur denté 
Acier inoxydable 
avec lame lisse

Eplucheur ultra rapide

Double face.

Eplucheur
Manche en caoutchouc anti-
dérapant.

Eplucheur pivotant

Manche en caoutchouc 
anti-dérapant. 152 x 76 
x 25 mm.

Eplucheur

Rasoir à légumes en 
aluminium avec lame lisse 
pour un épluchage 
rapide et efficace.

Rasoir à légumes Rex
Lame en acier inoxydable 
et manche en plastique.

Eplucheur

Ciseaux à codes couleurs pour éviter toute 
contamination croisée lors de la préparation 
alimentaire. En acier inoxydable avec anneaux 
en plastique.

Ciseaux tout usage

20 cm avec manche 
en plastique. Multi 
usage.

Ciseaux ménagers
Ciseau denté de 18 
cm avec manche en 
plastique.

Ciseaux de cuisine Plus
20 cm avec manche 
en plastique. Avec 
décapsuleur, ouvre-
boîte et tournevis.

Ciseaux de cuisine

En acier inoxydable avec 
manche en nylon noir 
lavable au lave-vaisselle. 
Dureté Rockwell de 56.

Ciseaux

Ciseaux de cuisine en acier 
inoxydable avec manche 
en plastique.

Ciseaux de cuisine
En acier inoxydable avec un 
manche à ressort discret.

Sécateurs à volaille
Lames recourbées et pointues en acier 
inoxydable. Le manche possède un ressort 
anti-fatigue et une fermeture 
de sécurité.

Ciseaux à volaille
Lames en acier inoxydable 
très résistant avec manche 
recouvert de plastique.

Ciseaux à poisson

Lame en acier inoxydable.

Eplucheur économe  

Code Description Prix HT
D051 Eplucheur €1,65

Code Description Prix HT
CF937 Eplucheur €3,25
CF938 Eplucheur €3,25

Code Description Prix HT
D053 Eplucheur €2,15

Code Description Prix HT
D050 Eplucheur €1,45

Code Description Prix HT
D750 Eplucheur €7,95

Code Description Prix HT
P302 Eplucheur €7,95
T361 Julienne €8,75

Code Description Prix HT
D052 Rasoir à légumes €5,45

Code Description Prix HT
GL297 11cm €4,20

Code Description Prix HT
DM036 Rouge (viande crue) €3,25
DM037 Bleu (poisson cru) €3,25
DM038 Jaune (viande cuite) €3,25
DM039 Vert (salade et fruits) €3,25

Code Description Prix HT
D629 20cm €2,95

Code Description Prix HT
D628 18cm €3,25

Code Description Prix HT
L410 20cm €3,95

Code Description Prix HT
L366 20cm €25,80

Code Description Prix HT
GD789 20cm €19,95

Code Description Prix HT
D632 Sécateurs à volaille €14,50

Code Description Prix HT
GG061 24cm €23,50

Code Description Prix HT
D634 20,5cm €21,95

Code Description Prix HT
GR250 155(L)mm €1,59
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Lame en acier inoxydable de 
qualité supérieure avec un 
manche et une protection en 
plastique lavable au 
lave-vaisselle.

Couteau à huîtres
En aluminium à deux 
dents.

Curette à homard
Pince à homard en 
aluminium avec manches 
en forme de pinces.

Pince à homard

Pince en acier inoxydable pour 
retirer les arêtes du poisson. 
Lavable au lave-vaisselle.

Pince à arêtes

Pinces en acier inoxydable pour 
enlever les arêtes des poissons.

Pinces à arêtes 

Aluminium.

Ecailleur à poisson

Acier inoxydable

Crochets à viande

Acier inoxydable de haute 
précision. Lavable au lave-
vaisselle.

Aiguille à brider Brochettes en bois
Acier inoxydable

Brochettes

Entièrement en aluminium.

Attendrisseur à viande

Pinces en acier inoxydable 
avec pointes fines de 
précision.

Micro pinces pointes fines
Pinces en acier inoxydable avec 
embouts arrondis offrant plus 
de précision pour les travaux 
délicats.

Micro pinces pointes arrondies
Pinces en acier inoxydable 
avec embouts arrondis 
pour créer des préparations 
délicates.

Pinces à sushi

Pour retirer les arêtes du poisson.

Pince à saumon

Hachoir manuel en fonte grise de qualité. 
Couteaux et plaques en acier inoxydable de 
qualité.

Hachoir manuel (n° 10)

Permet d'accélérer le temps de cuisson de 
vos viandes sans sacrifier la qualité et le 
goût grâce au poids en fonte.

Presse plancha

Code Description Prix HT
D475 7cm €5,95

Code Description Prix HT
D613 Curette à homard €1,95

Code Description Prix HT
J156 Pince €9,95

Code Description Prix HT
CF994 Pince à arêtes €3,95

Code Description Prix HT
GD790 Pince €14,95

Code Description Prix HT
D612 Ecailleur €16,95

Code Description Prix HT
J730 10cm €0,85
J731 15cm €1,05

Code Description Prix HT
D653 24cm €4,95

Code Description Qté Prix HT
CD907 18cm 200 €1,75
CD908 25cm 200 €2,35

Code Description Prix HT
D676 25,5cm €1,95
D675 30,5cm €2,25

Code Description Prix HT
C634 24cm €7,95

Code Description Prix HT
CC161 13cm €6,95
CC162 16cm €8,25

Code Description Prix HT
CC163 16cm €8,25
CC164 30cm €11,25

Code Description Prix HT
CC165 14cm €12,45
CC166 20cm €13,75

Code Description Prix HT
D625 Lame droite €39,95
D626 Lame incurvée €39,95

Code Description Prix HT
J436 Hachoir €29,95

Spécification
J436 Dimensions (mm): 260(H)x 80(L)x 112(P).

Code Description Prix HT
CF237 Presse plancha €14,95

Spécification
CF237 Dimensions (mm): 65(H) x 210(L) 
x 110(P). Poids 0.12kg.
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Aluminium.

Presse-ail
Presse ail grande capacité fabriqué à partir de 
zinc moulé sous pression. Facile à utiliser par 
simple pression. Passe au 
lave-vaisselle et manche 
légèrement cintré pour 
plus de confort. 

Presse-ail

Idéal pour enlever les noyaux 
des cerises et des olives. 
Acier inoxydable.

Dénoyauteur cerises et olives
Acier inoxydable. 185 x 80 mm. 
Largeur de la lame : 60 mm.

Rasoir à truffe
Lames en acier inoxydable et lavable au 
lave-vaisselle.

Evideur

Dimensions (en mm) : 95 (Ø) x 80 (H).

Presse-agrumes
35 x 85 x 70mm.

Presse-citron
Acier inoxydable.

Presse-citron 

Aluminium.

Coupe-œuf Duplex

Idéal pour couper les oeufs 
en 6 quartiers égaux. Acier 
inoxydable.

Coupe-oeufs en quartiers

Alliage de zinc chromé. Dimensions 158 x 40 x 
9 mm. Poids 160 g.

Casse-noix

Ouvre-boîtes en acier inoxydable facile à utiliser doté 
de lames durcies et trempées et d'un décapsuleur.

Ouvre-boîtes manuel
Avec décapsuleur.

Ouvre-boîtes manuel
Manche en caoutchouc 
anti-dérapant. 187 x 
45mm.

Ouvre-boîtes
Ouvre-boîtes en acier inoxydable 
extrêmement simple à utiliser 
grâce à sa grande molette 
et son décapsuleur.

Ouvre-boîtes

Presse-ail polyvalent en fonte 
d'aluminium. Pour ail (grille 
spéciale jointe), oignon 
et persil. Dénoyauteur 
pour cerises et 
olives. Casse-
noix, écailleur.

Presse-ail
Presse-ail multi-fonctions 
en fonte d'aluminium.

Presse-ail Novapress

Coupe-oeuf revêtement aluminium avec fils en acier 
inoxydable pour des tranches uniformes rondes ou ovales.

Coupe-oeuf
Coupe-oeuf "Maximus" revêtement aluminium avec 
fils en acier inoxydable pour des tranches uniformes 
rondes ou ovales.

Coupe-oeuf "Maximus" Coupe-oeuf Columbus
Le coupe-oeuf " Columbus" découpe en 6 
quartiers égaux. 
Revêtement aluminium
 et fils inox.

Code Description Prix HT
J178 16cm €5,25

Code Description Prix HT
GG057 17,8(L)cm €16,95

Code Description Prix HT
DN970 18,5(L)cm €8,95

Code Description Prix HT
T541 Rasoir €24,95

Code Description Prix HT
GG060 17,8(L)cm €9,25

Code Description Prix HT
K602 Presse-agrumes €4,25

Code Description Prix HT
P329 Inox €1,15

Code Description Prix HT
DN991 15,5(L)cm €9,95

Code Description Prix HT
J153 Trancheur €4,95

Code Description Prix HT
DN976 16,5 L)cm €14,95

Code Description Prix HT
CB005 Casse-noix €4,95

Code Description Prix HT
CF952 Ouvre-boîtes €1,75

Code Description Prix HT
K393 Ouvre-boîtes €12,95

Code Description Prix HT
D752 Ouvre-boîtes €16,95

Code Description Prix HT
GJ489 Ouvre-boîtes €6,75

Code Description Prix HT
GR256 Extracta €14,75

Code Description Prix HT
GR257 Novapress €10,35

Code Description Prix HT
GR253 Duplex €10,50

Code Description Prix HT
GR254 Maximus €15,25

Code Description Prix HT
K148 Columbus €8,95
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Tout en acier 
inoxydable. Deux 
tailles disponibles.

Ouvre-boîtes de plan de travail
Ouvre-boîtes très résistants fabriqués en acier inoxydable durable pour une 
utilisation dans les cuisines à forte activité. Peut être fixé avec un support 
de fixation ou un boulon 
(socle et fixation en acier 
inoxydable fournis).

 

Un indispensable de la cuisine : cet ouvre-boîtes est conçu pour être utilisé sans 
effort et possède un support de lame amovible permettant de changer la lame 
extrêmement facilement.

Ouvre-boîtes classique

Ouvre-boîtes de renommée mondiale à lames anti-bactériennes en acier de haute 
qualité permettant une coupe nette. Mécanisme lavable au lave-vaisselle et lames 
à desserrage rapide pour faciliter le nettoyage. Les modèles supérieurs s'adaptent 
aux boîtes de 56cm de haut maximum. Le EZ-60 dispose d'un support de lame 
en acier inoxydable. Pour le modèle en titane, support de lame inox et lame 
recouverte de titane pour une plus grande durabilité.  Socles en acier inoxydable.

Ouvre-boîtes Bonzer noirs

Rangez les commandes de façon ordonnée et systématique. La commande est fermement tenue en 
place, tout en étant facile à retirer ou à déplacer (maintien par système à billes). 

Pince-commandes
Porte-bons en acier inoxydable pour organiser et avoir en vue vos bons de commandes.

Porte-bons
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Code Description Prix HT
CE038 Pour des boîtes de conserve de 35,5cm maximum €69,50
CE039 Pour des boîtes de conserve de 58cm de haut maximum. €79,50
AC980 Lame de rechange pour CE038 €6,95
AC981 Molette de rechange €8,95

Code Description Prix HT
CY024 Arbre 40,5cm €99,00
GD580 Arbre 63cm €109,00
GD581 Lot de 5 lames de recharge €21,95

Spécification
CY024 Dimensions (mm): 678(H)x 96(L). Poids 1.73kg.
GD580 Dimensions (cm): 90(H)x 9,6(L). Poids 1,9kg.

Code Description Prix HT
CF390 Classique EZ-20 41cm €129,00
GD581 Lot de 5 lames de recharge €21,95
J073 Roulette de rechange pour EZ20 €12,95

Spécification
CF390 Dimensions(cm): 69(h) x 11(b) x 8(d). Poids 1,4kg.

Code Description Prix HT
J230 45,5cm €12,50
J231 61cm €17,50
J232 91,5cm €22,50
D719 122cm €29,50

Spécification
CE038 Pour des boîtes de conserve de 355mm de haut maximum. Dimensions (cm): 53(H) x 10(L) x 26(P). Poids 1,8kg.
CE039 Pour des boîtes de conserve de 580mm de haut maximum. Dimensions (cm) : 77 (H) x 11 (L) x 25 (P). Poids 2kg.

Code Description Prix HT
DK763 16 pinces €49,00

Spécification
DK763 Dimensions (mm): 345(H) X 460(Ø).
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Lame en acier inoxydable et 
manche en plastique.

Couteau à fromage
Lame de coupe lourde de 380mm de long. Manches en plastique solide.

Couteau à fromage inox
Manche en caoutchouc anti-
dérapant. Dimensions ( mm) : 
3 x 51 x 25.

Râpe

Râpe 4 faces pour 
permettre une variété 
de coupes.

Râpe 4 faces
Râpe 6 faces pour 
permettre une 
variété de coupes.

Râpe 6 faces
Râpe 4 faces en acier 
inoxydable.

Râpe 4 faces
Manche en polypropylène pour une 
meilleure adhérence. En 
acier inoxydable.

Râpes

En acier inoxydable, lavable 
au lave-vaisselle. Surface de 
la tête 65 x 75mm.

Presse purée

Tête en acier inoxydable et manche 
en polypropylène.

Presse-purée
Faites une purée 
onctueuse de 
pommes de terre, 
ou même de 
carottes ou navets. 
La grande poignée 
horizontale absorbe 
la pression dans 
la main. Plaque en 
acier inoxydable de 
95 x 73mm.

Presse-purée
Tête en acier inoxydable et 
manche en polypropylène.

Presse-purée
Presse-purée inox 
18/8 extra long à 
utiliser dans les 
marmites profondes. 
165 (l) x 180 (p) mm.

Presse-purée à long manche

Grande trémie et passoire amovible pour un 
nettoyage facile. 110(H) x 115(L) x 140(P). 
Longueur avec le manche 390mm.

Presse-purée professionnel
Idéal pour les pommes de terre, mais extrêmement 
adaptable et très efficace pour les panais, les 
carottes, les gnocchi et plus encore. Trois 
réglages possibles pour différents 
résultats. Disques en 
acier inoxydable.

Presse-purée réglable
Trémie en étain et tamis supérieur amovible 
pour un nettoyage facile. 90 (H) x 80 (L) x 100 
(P). Longueur 280mm avec le manche.

Presse-purée Zeco

Plateau avec fil coupe fromage pour couper des tranches de fromage dans les épiceries fines, 
commerces spécialisés et restaurants. En polypropylène robuste et facile à nettoyer. Fil de 520mm 
inclus.

Plateau coupe fromage
Presse-purée inox et manche 
en bois.  

Presse-purée  

Presse-purée professionnels en 
acier inoxydable haute qualité. 
Très solides et robustes pour 
une longue durée de 
vie garantie.

Presse-purée 
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Code Description Prix HT
D477 14cm €19,95

Code Description Prix HT
P306 Râpe €8,95

Code Description Prix HT
DM021 4 faces 230mm €3,25

Code Description Prix HT
DM022 6 faces 230mm €5,75

Code Description Prix HT
DM020 4 faces 250mm €5,45

Code Description Prix HT
DM023 Grains fins €6,25
DM025 Grains moyens €6,25

Code Description Prix HT
CF966 265(L)mm €7,25

Code Description Prix HT
J741 Rond 130mm (Ø) €13,95

Code Description Prix HT
GG054 16(L)cm €14,95

Code Description Prix HT
J740 Rectangulaire 13 x 10cm €17,95

Code Description Prix HT
E611 60cm de hauteur €14,95

Code Description Prix HT
J487 10,2cm² €39,50

Code Description Prix HT
GG056 30(L)cm €35,95

Code Description Prix HT
J450 Presse-purée €24,95

Code Description Prix HT
D440 Lame de 380mm(L) €21,95

Code Description Prix HT
CL068 Coupe fromage €69,95
CL069 Fil de rechange 520mm (lot de 10) €17,95

Code Description Prix HT
GR259 340(L)mm €9,25

Code Description Prix HT
GN236 35cm €24,75
GN237 58cm €29,25
GN238 77cm €22,95
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Pour préparer des fettucine, des lasagnes, des tagliatelles, des spaghetti et des taglierini dans 
le confort de votre cuisine. Fabriquée en acier chromé avec des rouleaux nickelés permettant 
d'obtenir différentes épaisseurs de pâtes en deux largeurs. Le coupe ravioli se fixe facilement pour 
obtenir des résultats parfaits. Le moteur permet une fabrication rapide et simple avec un minimum 
d'efforts.

Machine à pâtes
Machine à pâtes en acier chromé avec rouleaux plaqués nickel. Epaisseurs de pâte variables et 
deux largeurs possibles.

Machine à pâtes 198mm

Plateau et rouleau à ravioli disponibles en option.

Machine à pâtes

Plaques pour réaliser des pâtes parfaites. S'utilise avec tout type de machine à pâtes.

Plaques à pâtes

Machine à rouleaux tout en acier, pour des feuilles de pâtes de 23cm 
de large en 10 épaisseurs différentes avec une épaisseur maximale 
de 9,5 mm. 3 accessoires vendus séparément. Accessoires 
disponibles en largeur de 2mm et 6,5mm. Disponible en version 
manuelle ou électrique.

Machines à pâtes professionnelles
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Code Description Prix HT
J578 Machine à pâtes €24,95
J583 Coupe ravioli €11,95
J600 Moteur €34,95

Spécification
J578 Dimensions (cm): 14,5(H) x 20,5(L) x 20,5(P). 
Poids 3kg.

Code Description Prix HT
GG737 Machine à pâtes €42,50

Spécification
GG737 Dimensions (mm): 158(H)x 245(L)x 198(P). Poids: 3kg.

Code Description Prix HT
J408 Machine à pâtes €49,95

Spécification
J408 Dimensions (cm): 16(H)x 18,5(L) x 205(P). Poids 3,45kg.

Code Description Prix HT
J409 Plateau de 36 raviolis €14,95

Code Description Prix HT
K581 Manuelle €529,00
K582 Electrique €1199,00
K601 Tagliatelle 2mm €119,00
GD058 Spaghetti 2mm €119,00
K640 Fettuccine 6,5mm €119,00

Spécification
K581 Dimensions(cm): 26,5(H) x 31,5(L) x 21(P)
cm. Poids 9,3kg.
K582 230V. 290W. Dimensions (cm): 31(H) x 26(L) 
x 29,5(P). Poids 19kg.
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Coupe rapidement et facilement 
les pommes de terre et les 

légumes en bâtonnets ou en 
dés. Socle large et levier long 

pour couper sans effort. Fourni 
avec lames de 10mm et 13mm. 

Lavable au lave-vaisselle. 
130(H) x 140(L) x 255(P).

Coupe-frites et légumes
Coupe-frites en acier inoxydable fourni avec poussoir et deux 
grilles interchangeables. 125(H) x 90(L) x 260(P)mm. Pour une 
utilisation peu intensive.

Coupe-frites Tellier

Fabriqué en acier inoxydable de qualité. Pour mixer les fruits et 
légumes ou la viande pour vos soupes préférées. Fourni avec 3 
grilles, fine, moyenne et grosse. Démontable pour un nettoyage 

aisé. Acier étamé résistant au lave-vaisselle.

Moulin 203mm

Débit de 1,5 kg par 
minute pour 10 à 20 
portions. Fourni avec 
3 grilles. Disponible 
en acier inoxydable 

ou acier étamé.

Moulin à légumes Tellier 310 mm

Une machine solide fixée sur une base 
en fonte lestée avec goulotte intégrée. 

Peut être utilisée sur tout plan de travail. 
Fournie avec une grille de 10 mm et un 

poussoir. 340 (H) x 250 (l) x 435 (P). 
635 (H) (levier entièrement déployé).

Coupe-frites Tellier

Coupe-tomate professionnel à lames dentées.  En quelques 
secondes la tomate est coupée en tranches de 5,5mm 

d'épaisseur. 4 pieds ventouse assurent une stabilité parfaite.  
Passe au lave-vaisselle.

Coupe-tomate Tellier inox

Fabriqué en plastique 
ABS, fourni avec 
quatre lames en acier 
inoxydable. Pour faire 
des spaghetti cheveux 
d'ange, de longs fils 
de légumes de trois 
épaisseurs différentes 
et des boucles de 
légumes.

Coupe-légumes japonais
Pelez, évidez et tranchez les pommes et pommes de terre en un seul geste grâce à cet ustensile 
résistant possédant une lame en acier carbone, une tige en acier inoxydable et une structure en fonte.

Pèle-pommes

Code Description Prix HT
CG149 Blanc €29,50

Code Description Prix HT
DN996 Grilles de 9mm et 12mm €37,50

Code Description Prix HT
J014 Ø20cm €34,95

Code Description Prix HT
J165 Acier étamé €79,50
J166 Acier inoxydable €119,50

Code Description Prix HT
D463 Coupe-frites €399,00

Code Description Prix HT
CD978 Coupe-tomate €239,00

Code Description Prix HT
D446 Coupe-légumes japonais €82,50

Code Description Prix HT
J292 Pèle-pommes €19,95



191

CUISINE

Lames en acier inoxydable amovibles et support pliant anti-
dérapant. Utilisez les lames séparément ou simultanément pour 
découper les légumes en bâtonnets, en julienne ou en tranches 
gaufrées. Lavable au lave-vaisselle. 400(L) x 135 (l).

Mandoline Vogue
Mandoline avec poignée en silicone et lame en acier inoxydable. 
800(L) x 368(l)mm.

Mandoline Kobra

Mandoline avec lame santoku permettant une variété de coupes grâce à 
la surface rainurée et au poussoir ergonomique en acier inoxydable. Elle 
possède un revêtement de la plaque supérieure pour faciliter le mouvement du 
chariot et deux pieds stables revêtus de silicone. 1 x lame double horizontale 
et 3 x lames à julienne.  
390(L) x 180(l). Acier 
inoxydable.

Mandoline Deluxe
Mandoline Bron de haut de 
gamme tout inox. Protection 
fournie séparément. 400(L) x 
115(l)mm.

Mandoline Bron

Mandolines japonaises 
Pour couper et trancher les légumes rapidement 
avec un minimum d'effort. Lames interchangea-

bles uniquement sur la mandoline D445.
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Code Description Prix HT
Y836 Mandoline et poussoir €39,95
Y834 Lot de 5 lames supplémentaires €9,95
Y835 Poussoir de rechange €4,95

Code Description Prix HT
DN858 Mandoline Kobra €61,95

Code Description Prix HT
DN857 Mandoline €209,00

Code Description Prix HT
D445 Modele Standard €29,50
CC052 Modele jumbo €34,50

Code Description Prix HT
D454 Mandoline €149,00
D455 Chariot protecteur €39,50
S290 Mandoline et protection €169,00
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Petite valve anti-gouttes pour les 
sauces peu épaisses ou liquides.

Grande valve anti-gouttes pour les 
sauces peu épaisses ou liquides.

Lot de 6 bouchons de couleur

Bouteilles flexibles à remplir par le haut dispensant la sauce par le bas 
à l'aide d'une valve en silicone anti-gouttes afin de garantir la rotation 
appropriée des aliments (sur la base du premier entré, premier sorti). Plus 
besoin de retourner la bouteille pour se servir. Larges ouvertures inférieures 
et supérieures faciles à nettoyer. Ensemble de bouchons de couleurs 
(rouge, jaune, vert, vert foncé, bleu et bleu foncé) permettant de facilement 
identifier le contenu (à utiliser avec les bouteilles de toutes tailles, vendues 
séparément). Livrées avec un bouchon transparent.

Bouteilles flexibles PEPS pour sauce

Distributeurs de sauce
Bouteilles flexibles en polyéthylène souple 
avec bouchon à vis et une ouverture 
large pour un remplissage aisé. A utiliser 
pour servir les sauces ou la décoration. 
Remarque : Les embouts doivent être 
coupés au diamètre désiré avant 
utilisation.  NB : prix par 12+ 
valable pour commande 
de 12 pces de 
même couleur.

Fonctionne avec un cordon à tirer, 
bol en plastique transparent SAN. 

Essoreuse à salade

Une petite essoreusse idéale 
pour les petites quantités de 
salade, tout comme pour les 
herbes et les baies. Essorez 
sans effort grâce à son sytème 
à piston, pressez , c'est essoré. 
L'essoreuse possède aussi 
un frein pour faire cesser 
la rotation.  Le socle en 
caoutchouc offre une stabilité 
parfaite lors de l'utilisation.

Essoreuse à salade et herbes

Valve de dosage précis avec 
douille de réglage, à utiliser 
pour les sauces de toutes 
consistances

Bouteilles flexibles en polyéthylène souple avec 
bouchon à vis et une ouverture large pour un 
remplissage aisé. A utiliser pour servir les sauces ou 
la décoration. Remarque : Les embouts doivent être 
coupés au diamètre désiré avant utilisation.

Distributeurs de sauce ouverture extra-large

Les essoreuses Dynamic sont indispensables dans la préparation de salades en quantités importantes. Ceci garantit une fraîcheur du produit et encourage l'utilisation des sauces qui ne se diluent pas. Rapides et 
efficaces, manuelles ou électriques, elles respectent la fragilité du produit et vous font gagner un temps précieux. Socle de stabilisation disponible 
pour le modèle de 20L.

Essoreuses à salade

Le socle de stabilisation maintient l'essoreusse en 
place même lors d'une manipulation vigoureuse
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Code Description Qté Prix HT
CF948 Bouteille de 45cl avec valve à débit moyen 1 €2,89
CF949 Bouteille de 57cl avec valve à débit moyen 1 €3,19
CF950 Lot de 6 bouchons de couleurs. 6 €4,49
DM052 Rangement 6 bouteilles doseuses ouvertes GN 1/3 1 €24,95
F557 Bac polycarbonate GN 1/3 1 €9,15
DM053 Capuchon doseur précis 6 €6,95
DM054 Capuchon doseur petit débit 6 €9,95
DM055 Capuchon doseur grand débit 6 €9,95

Code Description Prix HT
E092 45cl €2,25
E093 90cl €3,25

Spécification
E092 Dimensions 
(mm): 200(H)x 67(Ø).
E093 Dimensions 
(mm): 265(H)x 80(Ø).

Spécification
23cl Dimensions(mm): 48Ø x 185(h)
34cl Dimensions(mm): 58Ø x 200(h)
67cl Dimensions(mm): 67Ø x 262(h)
98cl Dimensions(mm): 76Ø x 288(h)

Taille Rouge Jaune Blanc Marron Prix HT
23cl K045 K056 K062 E624 €0,95
34cl K093 K144 K657 E625 €1,05
68cl K157 K158 K163 E626 €1,30
98cl W833 W834 W832 W835 €1,95

Code Description Prix HT
J727 2,5L €11,95

Spécification
J727 Capacité d’environ 2.5L. Dimensions (mm): 155(H) x 
100(Ø) (intérieur bol)/ 245(Ø) (extérieur bol).

Spécification
GG058 Dimensions (cm): 18(h)x 20(b)x 20(d). Poids 510g.
GG059 Dimensions(cm): 15,5(h)x 27(b)x 27(d). Poids 1,03kg.

Code Description Prix HT
GG058 2,8L €21,95
GG059 5,8L €29,95

Code Description Prix HT
CE884 Manuelle 10L €119,00
CE885 Manuelle 20L €130,00
CF255 Manuelle couvercle étanche 20L. €175,00
AD288 Berceau pour stabiliser 20L €55,00

Spécification
CE884 Modèle E10. Capacité utile 10L. Dimensions (cm) : 
42 (H) x 33 (Ø). Poids : 2,4kg.
CE885 Modèle E20. Capacité utile 20L. Dimensions (cm) : 
50 (H) x 43 (Ø). Poids : 3,6kg.
CF255 Modèle: E20 SC. Capacité: 20L. Dimensions (cm) : 
50 (H) x 43 (Ø). Poids 3,6kg.
AD288 Modèle: AC019. Dimensions (cm) : 17 (H) x 36 (Ø).
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Solides fouets inox avec 
manches sans raccord. 
12 fils métalliques 
légers.

Fouets légers
Solides fouets inox avec 
manches sans raccord. 8 fils 
lourds.

Fouets lourds
Manche résistant à la 
chaleur jusqu'à 220°C. Fils 
indémanchables hygiéniques, 
lavable au lave-vaisselle.

Fouets
Le fouet professionnel ergonomique 
doté de fils inox ressort et 
d'un manche anti-glisse en 
polypropylène. Idéal pour la 
patisserie. Passe au 
lave-vaisselle.

Fouets en inox

Manche résistant à la chaleur 
jusqu'à 220°C. Fils indémanchables 
hygiéniques, lavable au lave-
vaisselle.

Fouet FMC
Fouet inox Vogue, idéal pour 
les marmites profondes.

Fouet
Spatule inox, idéale pour les 
marmites profondes.

Spatule géante
Modèle en spirale permettant de réduire la 
durée du fouettage.

Cuillères magiques

Maille en acier inoxydable. Cadre en 
polypropylène.

Passoire
Passoire en acier inoxydable avec manche. 
Lavable au lave-vaisselle.

Passoire
Passoire résistante en acier étamé, 
maille double et manche plat en 
bois.

Passoire
Résistante à maille double, 
avec fils de support en acier 
inoxydable.

Passoire

Manche en polypropylène.

Passoire conique étamée
Acier inoxydable.

Chinois
Mailles et anneau en acier inoxydable.

Chinois
Chinois résistant à mailles grossières 
(trous de 2mm) en acier 
inoxydable.

Chinois

Manche Exoglass solide une pièce avec deux 
crochets. Passoire en maille acier de haute 
qualité et fils croisés de protection.

Chinois Exoglass
Respecte les normes 
d'hygiène, convient au 
contact alimentaire. 
Parfait pour cuisine 
vapeur. 100% coton. 
990(L) mm.

Tapis de cuisson en mousseline
Idéal lorsqu'une fine couche 
d'huile est requise.

Vaporisateur d'huile
Pot en polypropylène 
durable de 2,5L. 300(H) x 
170(Ø)mm.

Pot à sauce avec pompe

14 

15 

14 
15 

Code Description Prix HT
K550 25cm €3,75
K551 30cm €4,75
K552 35cm €5,25
K553 40cm €6,25
K554 45cm €7,25
M969 50cm €7,75

Code Description Prix HT
K545 25cm €5,75
K546 30cm €6,75
K547 35cm €7,25
K548 40cm €8,25
K549 45cm €9,25
M968 50cm €9,95

Code Description Prix HT
J751 25cm €9,95
J752 30cm €12,95
J753 35cm €13,95
J754 40cm €15,95
J755 45,5cm €20,50
J756 50cm €27,95

Code Description Prix HT
DN907 25cm €15,95
DN908 30cm €17,95
DN909 35cm €21,25
DN917 40cm €21,95

Code Description Prix HT
J760 45cm €22,85

Code Description Prix HT
DN967 102cm €43,95

Code Description Prix HT
DP019 91,5cm €29,95

Code Description Prix HT
C795 Ø7cm €2,45
C797 Ø14cm €7,45
C798 Ø18cm €9,25

Code Description Prix HT
C799 Ø10cm €6,95
C800 Ø14cm €8,95
C801 Ø18cm €10,95

Code Description Prix HT
C787 Ø16cm €5,95
C788 Ø18cm €7,75
C789 Ø20cm €7,95
C790 Ø23cm €12,95
C791 Ø26cm €16,95

Code Description Prix HT
C831 Ø30cm €49,50
C832 Ø35cm €54,50

Code Description Prix HT
C792 Ø7cm €3,95
C794 Ø14cm €7,25

Code Description Prix HT
J593 18cm €13,95
J701 24cm €16,95
J716 26cm €19,95

Code Description Prix HT
E818 20cm €25,95
E819 24cm €32,95

Code Description Prix HT
DM060 20cm €24,95
DM059 25cm €28,95

Code Description Prix HT
W693 41(L) x 20cm Ø €59,95

Code Description Prix HT
DM056 Tapis de cuisson  en mousseline €32,95

Code Description Prix HT
E969 12cl €16,95

Code Description Prix HT
J757 Cuillère magique 40(Ø)x 215(L)mm €3,95
CD797 Silicone bleu 25(l)x 210(L)mm €5,75

Code Description Prix HT
M886 Pot à sauce €69,00



194

NOUVEAU

1

2

1

2

CUISINE

D'une seule pièce en 
acier inoxydable.

Ecumoire
Araignée en acier 
inoxydable.

Araignée
Araignée en acier au 
nickel résistant, de qualité 
professionnelle, idéales pour les 
friteuses. Maille étamée.

Araignées / écumoires à friture
Acier inoxydable. Maille fine 
ronde.

Ecumoire

Pelle carrée en acier inoxydable adaptée pour 
les friteuses. Bords relevés 200 mm.

Pelle à frites 
Ecumoire carrée en acier inoxydable 
pouvant être utilisée avec les friteuses.

Ecumoire à graisse 
En acier inoxydable pour les cuisines à 
forte activité.

Araignée
Panier et casserole en acier 
inoxydable pour la cuisson 
des spaghettis.

Panier à spaghetti

En acier inoxydable avec manche plat.

Pelle à frites
En acier inoxydable avec manche tubulaire.

Pelle à frites
En acier inoxydable avec manche en 
polypropylène. Dimensions palette 200 x 100mm.

Pelle grandes frites

Panier en acier 
inoxydable approprié 
pour égoutter et 
contenir les pâtes. 
230(H) x 200(L) x 
330(P) (Profondeur 
poignée comprise).

 Panier à pâtes

Pelles à frites professionnelles en acier inoxydable haute qualité. Leur résistance et leur 
robustesse garantissent une longue durée de vie.

Ustensiles en acier inoxydable

Pelle à frites Pelle à frites Pelle à frites 

Pelle à frites Pelle à frites Pelle à frites 

Paniers à frites

Code Description Prix HT
J668 Ecumoire de 11cm de Ø €6,25

Code Description Prix HT
C834 14Ø x 40cm €5,75

Code Description Prix HT
C835 15Ø x 52,5cm €9,95
C836 20Ø x 67,5cm €11,95
C837 23Ø x 68,5cm €13,95

Code Description Prix HT
J674 20Ø x 67cm €15,00

Code Description Prix HT
J673 20 x 67cm €14,50

Code Description Prix HT
J670 20Ø x 66cm €14,50

Code Description Prix HT
J708 22Ø x 62,5cm €29,95

Code Description Prix HT
K762 Pot 16cm Ø €39,95
J719 Panier de 15cm Ø €19,95

Code Description Prix HT
J611 Pelle à frites €4,95

Code Description Prix HT
L674 26(L)cm €2,95

Code Description Prix HT
GC565 Manche 100(L)mm €9,95

Code Description Prix HT
DM058 23(H) x 20(L) x 33(P) €24,95

Code Description Prix HT
GN208 10cm Ø €6,95
GN209 12cm  Ø €8,25
GN210 14cm  Ø €12,95
GN211 16cm  Ø €14,95

Code Description Prix HT
GN212 18cm Ø €16,50
GN213 20cm Ø €17,95
GN214 22cm Ø €19,95
GN215 24cm Ø €20,50
GN216 26cm Ø €24,95
GN217 30cm Ø €54,50

Code Description Prix HT
GN219 20x16cm €19,95
GN221 20x20cm €19,75
GN220 double maille 20x16cm €24,95

Code Description Prix HT
GN218 20cm Ø €22,95

Code Description Prix HT
GN222 20x20cm €27,95

Code Description Prix HT
GN223 26x26cm €32,50
GN224 30x30cm €56,50

Code Description Prix HT
GN225 20cm Ø €54,50
GN226 22cm Ø €59,95
GN227 24cm Ø €66,75
GN228 26cm Ø €69,95
GN229 28cm Ø €72,50
GN230 30cm Ø €78,00
GN231 32cm Ø €82,00
GN232 34cm Ø €84,00
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CUISINE

En plastique ABS résistant à la chaleur. 
Poignée double pour une utilisation facile. 

Pelle à frites

Acier inoxydable et poignée en bakélite.

Pelle à frites
Mesures 
professionnelles.

Pelles en aluminium
Pelle de bar très résistante avec manche 
tubulaire pour une meilleure isolation et 
protection des mains.

Pelle à glaçons de bar 20 cm
Tubulaire. Facile à 
nettoyer.

Pelles en acier inoxydable

Manche ergonomique solide. 
Matériau alimentaire.

Pelles polyéthylène
Pelle pratique lavable au 
lave-vaisselle.

Pelle en polycarbonate
Pelle tout usage lavable au 
lave-vaisselle.

Grande pelle en polycarbonate

Acier inoxydable de haute qualité.

Pelle à tarte
Manche en plastique et 
pelle en acier inoxydable.

Pelle à tarte Pelle à tarte

Coupez et servez en un rien de temps avec 
cet ustensile de cuisine pratique en acier 
inoxydable. Possède un côté denté pour 
couper facilement.

Pelle à tarte dentée

Pelle à gâteau en acier inoxydable avec 
manche en plastique. Résistante aux 
rayures.

Pelle à gâteau 

En inox avec crochet de 
suspension. Lavable au lave-
vaisselle.

Pelle à gâteau

Mettez les frites dedans pour les égoutter. 
Base amovible pour une utilisation plus facile. 
Acier inoxydable. 176 (H) x 413 Ø mm.

Passoire à frites

Mèche allume-fourneau en 
acier inoxydable haute qualité. 
Résistance et robustesse pour une 
longue durée de vie.

Mèche allume-fourneau
Passoire à soja professionnelle 
en inox haute qualité. Longue 
durée de vie garantie par la 
résistance et la robustesse.

Passoire à soja
Panier ovale professionnel en 
inox haute qualité. Longue durée 
de vie garantie par la résistance 
et la robustesse.

Panier ovale

En acier inoxydable avec manche 
en polypropylène pour déplacer 
facilement les gâteaux vers les 
plats, présentoirs et lieux de 
stockage.

Pelle ronde

Code Description Prix HT
DP022 Grise €9,95

Code Description Prix HT
L681 Pelle €12,95

Code Description Prix HT
J812 18cm €2,95
J813 25cm €3,95
J814 31cm €6,95
J815 40cm €9,95

Code Description Prix HT
CD271 20cm €4,95

Code Description Prix HT
J180 15cm €6,25
J181 20cm €9,25
J182 23cm €12,75

Code Description Prix HT
W789 Petite (30cl) €5,25
W790 Taille moyenne (50cl) €7,95
W791 Grande taille (1L) €9,95

Code Description Prix HT
K940 Petite (17cl) €7,95

Code Description Prix HT
K938 Taille moyenne (90cl) €9,95
K937 Grande taille (1,9L) €11,95

Code Description Prix HT
D397 13 x 8cm €4,75

Code Description Prix HT
D395 Pelle 14 cm , manche 13,5 cm €3,95

Code Description Prix HT
J607 27,5cm €5,95

Code Description Prix HT
GD024 295mm €13,95

Code Description Prix HT
GC679 25cm €7,25

Code Description Prix HT
CY393 30cm €9,95

Code Description Prix HT
E712 41cm Ø €23,50

Code Description Prix HT
GN235 46cm €7,60

Code Description Prix HT
GN234 21cm (Ø) €37,00

Code Description Prix HT
GN233 34cm (Ø) €88,00

Code Description Prix HT
GL266 30cm Ø €12,95


