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APPAREILS DE CUISSON

Gaufrier compact en acier inoxydable avec plaques en fonte. 
Pour confectionner des gaufres de 160 x 100mm.

• Acier inoxydable. 
• Plaques en fonte.
• Régulation thermostatique.
• Plateau de récupération  
 amovible.

Gaufrier

Proposez à vos clients d'excellentes crêpes maison. Un plus idéal pour toute 
cuisine, des établissements de vente à emporter aux crêperies bretonnes.  
Plaque de chauffe usinée, parfaitement plane pour des résultats impeccables. 
Pieds en caoutchouc anti-dérapants et poignées en acier chromé. 
Fournie avec une spatule en bois et un râteau.

• Plaque de cuisson en fonte lisse
• Corps en acier inoxydable
• Elément en spirale pour une distribution uniforme  
 de la chaleur
• Bouton de contrôle thermostatique
• Base galvanisée aérée

Crêpière électrique

Ustensiles fournis

Distribution uniforme de la chaleur sur l'ensemble de la surface de cuisson. Structure soudée lisse 
pour un nettoyage facile. L'option au gaz comprend un brûleur en acier stable à 6 branches et une 
protection de sécurité à thermocouple. L'option électrique est dotée d'un voyant 
lumineux et d'un fonctionnement de 4 heures en continu.

• Plaque en fonte de 400mm Ø
• Cadre en acier inoxydable 304
• Eléments isolés pour éviter toute perte de chaleur
• Température réglable de 50°C à 300°C
• Etaleur et spatule inclus

Crêpière

Code Description Alimentation Dimensions Poids Prix HT

CC039 plaque de cuisson 41cm (Ø) 230V 140(H) x 550(L) x 456(P) mm 15,7kg €299,00

Code Description Alimentation Dimensions Poids Prix HT

GF256 Inox 230V 400(H) x 305(L) x 235(P) mm 18,5kg €299,00

Code Modèle Description Alimentation Dimensions Poids Prix HT

CB104 CEBIV4JO Electrique 230V 125(H) x 400(Ø) mm 16kg €449,00

CB107 - Kit d'étalement - - 0,36kg €59,95
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DISPONIBLE 
AVEC PLAQUES 

LISSES OU 
RAINUREES

DISPONIBLE 
AVEC PLAQUES 

LISSES OU 
RAINUREES

DISPONIBLE 
AVEC PLAQUES 

LISSES OU 
RAINUREES

• Plaques en fonte
• Plaque supérieure avec contrepoids
• Temps de chauffe rapide
• Contrôle de température variable
• Bac à graisse amovible

Grils de contact
Appareil en acier inoxydable compact d'excellent rapport qualité/prix avec plaques en fonte pour des 
grillades plus saines en quelques minutes et une tête pivotante réglable pour les aliments d'épaisseur 
différente. Fourni avec un racloir à plaques pour le nettoyer.

Simples

Larges Doubles
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Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

CD474 Simple 230V 1,5kW 205(H) x 300(L) x 390(P) mm 14,5kg €179,00

GJ454 Simple 230V 1,5kW 210(H) x 290(L) x 320(P) mm 14,5kg €179,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

DM902 Double 230V 2,9kW 210(H) x 475(L) x 320(P) mm 28kg €339,00

GJ456 Double 230V 2,9kW 210(H) x 540(L) x 390(P) mm 29kg €339,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

DM903 Rainuré/Rainuré 230V 2,2kW 210(H) x 360(L) x 320(P) mm 19kg €249,00

GJ455 Simple 230V 2,2kW 210(H) x 380(L) x 390(P) mm 21kg €249,00
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Larges

Grils de contact résistants avec éléments de chauffe puissants et  
une structure en acier inoxydable finition satinée. Possèdent également 
une minuterie numérique programmable avec alarme sonore.

• Plaques en fonte
• Plaque supérieure avec contrepoids
• Température de travail atteinte rapidement
• Bouton Marche/Arrêt et bouton température  
 de 60°C à 300°C
• Bac à graisse amovible

Lisse/Lisse

Lisse à gauche /
Rainurée à droite

Doubles

Rainuré/ Rainuré

Grils de contact affichage digital

Simples
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Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

L501 Simple 2 plaques rainurées 230V 2kW 235(H) x 395(L) x 290(P) mm 18,5kg €249,00

L503 Simple 2 plaques lisses 230V 2kW 235(H) x 395(L) x 290(P) mm 18,5kg €249,00

L511 Simple rainuré en haut, lisse en bas 230V 2kW 235(H) x 395(L) x 290(P) mm 18,5kg €249,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

L519 2 plaques lisses 230V 2,2kW 235(H) x 410(L) x 450(P) mm 27kg €299,00

L518 2 plaques rainurées 230V 2,2kW 235(H) x 410(L) x 450(P) mm 27kg €299,00

L530 Rainuré en haut, lisse en bas 230V 2,2kW 235(H) x 410(L) x 450(P) mm 27kg €299,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

L555 Double lisses à gauche, rainurées à droite 230V 2,9kW 235(H) x 475(L) x 395(P) mm 35kg €399,00

L537 Double rainurée/rainurée 230V 2,9kW 235(H) x 475(L) x 395(P) mm 35kg €399,00

L553 Double lisse/lisse 230V 2,9kW 235(H) x 475(L) x 395(P) mm 35kg €399,00

L554 Double rainurée/lisse 230V 2,9kW 235(H) x 475(L) x 395(P) mm 35kg €399,00
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Appareil compact idéal pour les petits établissements. 
Châssis en acier inoxydable de haute qualité pour un 
entretien facile.

Plaque de cuisson en fonte (moyenne)

Gril de contact en acier inoxydable de grande qualité.  Zone de cuisson extra 
large avec plaque supérieure rainurée et plaque inférieure lisse en fonte pour 
réaliser rapidement toutes sortes de grillades. Plaque supérieure pivotante 
réglable selon l'épaisseur des aliments. Minuterie programmable avec alarme 
sonore. Fourni avec un racloir.

• Plaques en fonte supérieure rainurée et inférieure lisse
• Plaque supérieure avec contrepoids
• Temps de chauffe rapide
• Thermostat réglable
• Bac à graisse amovible
• Minuterie digitale

Gril panini

• Plaque en acier inoxydable
• Thermostat réglable
• Bac à graisse dissimulé amovible
• Finition satinée facile à nettoyer

Plaque très résistante, durable et à grande capacité 
avec châssis en acier inoxydable pour un nettoyage aisé 
et des éléments et thermostats de qualité.

Plaques de cuisson en acier poli
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Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

P108 Profondeur 36,5cm 230V 1,8kW 228(H) x 440(L) x 365(P) mm 19,5kg €199,00

P109 Profondeur 46,5cm 230V 2,8kW 228(H) x 440(L) x 465(P) mm 23kg €279,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GJ452 Rainuré / lisse 230V 2,95kW 230(H)x 565(L)x 540(P)mm 38,5kg €449,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

L515 50cm de largeur 230V 2,2kW 200(h) x 525(l) x 450(p)mm 24,5kg €289,00

G791 74cm de largeur 230V 2,9kW 241(H) x 742(L) x 462(P)mm 34,2kg €399,00
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Gril salamandre en acier inoxydable durable 
facile à nettoyer, pour réchauffer et griller 
facilement et rapidement. Température 
réglable et éléments chauffants métalliques 
très puissants.

• Surface de cuisson 436 x 240mm avec   
 étagère 3 positions 
• Thermostat réglable
• Chaleur variable
• Parois anti-éclaboussures supérieure et   
 inférieure amovibles.

Gril salamandre

Gril en acier inoxydable durable avec éléments à 
quartz haute puissance pour obtenir une chaleur 
maximale rapide. Réchauffe, grille et toaste 
rapidement. Sélecteur de zone de chauffe haute et/ou 
basse. Le bac à graisse est facile à retirer et nettoyer.

• Acier inoxydable
• Puissance 2.8kW
• Eléments infrarouges à quartz haut et bas
• Minuterie
• Surface de cuisson 436 x 240mm avec  
 étagère 3 positions 
• Parois anti-éclaboussures supérieure et  
 inférieure amovibles

Gril à quartz

Salamandre électrique robuste avec structure en acier 
et résistance métallique. Les fonctions de contrôle de 
température variable permettant une cuisson sans effort et la 
grille ajustable en hauteur rendent l'appareil idéal pour griller 
et gratiner. Polyvalente et pratique, elle peut être fixée au mur 
ou utilisée sur les comptoirs (fixations murales code AD289 
vendues séparément).

Salamandre réglable

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GF452 2,8kW 230V 2,8kW 302(H) x 643(L) x 386(P) mm 12kg €249,00

Y749 Etagères murales - - 600(L) x 300(P)mm 6kg €59,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GF453 2.8kW 230V 2,8kW 302(H) x 643(L) x 386(P) mm 13,2kg €229,00

Y749 Etagères murales - - 600(L) x 300(P)mm 6kg €59,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

CD679 3kW 230V 3kW 530(H) x 600(L) x 550(P) mm 45kg €659,00

AD289 Fixations - - - 2,2kg €35,00



Code Description Alimentation Dimensions Poids Prix HT

CC729 400(Ø) x 40mm prof 230V 103(H) x 450(L) x 395(P) mm 2,73kg €29,95

CD563 400(Ø) x 90mm de profondeur 230V 200(H) x 475(L) x 425(P) mm 3,6kg €39,95

Code Description Alimentation Puissance sortie max Dimensions Poids Prix HT

GG566 Simple 230V 1,5kW 220-240V, 1500W 67(H) x 280(L) x 270(P) mm 2,2kg €21,50

GG567 Double 230V 2,5kW 220-240V, 2500W 67(H) x 460(L) x 270(P) mm 3,6kg €34,50

Code Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

CE224 230V 1,5kW 65(H) x 460(L) x 280(P) mm 1,97kg €39,95
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• Surface anti-adhésive
• Surface de cuisson 260 x 430mm
• Surfaces de cuisson rainurées et plates
• Contrôle de température variable
• Facile à nettoyer

Plaques de cuisson électriques compactes et faciles à utiliser avec coupe-circuit de sécurité et contrôle thermostatique.

• Corps en acier peint blanc
• Coupe-circuit de sécurité
• Contrôle thermostatique
• Pieds en caoutchouc anti-dérapants
• Voyant lumineux on/off

Plaques de cuisson électriques

Poêle multi-usages pour frire ou mijoter. Poêle d'appoint électrique 
transportable pour cuire ou réchauffer les paëllas, les omelettes, les steaks, 
etc. Compacte pour un rangement aisé.

• Intérieur en aluminium anti-adhésif
• Couvercle en verre trempé
• Fonctionnement thermostatique

Poêle électrique multi-usages

• Température maximale 175°C
• Facile à nettoyer

Gril/plaque de cuisson électrique

Plaque de cuisson innovante et polyvalente, à utiliser comme gril ou plancha. Pour 
cuire des steaks, du poisson, des côtelettes, des crêpes, des œufs et bien plus 
encore. Poignées réfractaires à la chaleur.
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Code Description Dimensions Poids Prix HT

L493 Naturel 400(H) x 425(L) x 420(P) mm 16,2kg €469,00

L492 Propane 409(H) x 423(L) x 423(P) mm 16,2kg €469,00

Code Modèle Description Dimensions Poids Prix HT

K975 BS100 Réchaud 120(H) x 340(L) x 280(P) mm 2kg €39,95

K980 - Recharge de butane 220g - 0,22kg €2,25

Code Dimensions Poids Prix HT

P111 900(H) x 1120 (L) x 410(P) mm 28,5kg €529,00

Code Dimensions Poids Prix HT

U021 820(H) x 1165(L) x 390(P) mm 24,7kg €299,00
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Réchaud portatif à cartouche de gaz

• Allumage automatique
• Arrêt automatique de sécurité
•  Jusqu'à 2 heures d'utilisation par cartouche 

(vendue séparément, non livrable en Corse et 
dans les îles)

• Chaleur instantanée de 2 kW

Pour une utilisation d'appoint n'importe où.  Puissance très élevée pour travail 
au wok par exemple.

Grand feu au gaz

Idéal pour une utilisation en intérieur, comme 
en extérieur.

Ces barbecues pliants sont équipés de  deux roues, donc faciles à transporter 
et à ranger. Pour les repas d'été en plein air. Fournis avec le détendeur pour 

bouteille de gaz propane. Ajoutez une 
table pliante (vendue séparément)  

sur le côté pour plus de polyvalence.

• Structure en acier   
 inoxydable 18/10 
• Thermostat réglable
• Système d'allumage Piezo
• Structure en acier chromé
•  Pliables pour un transport 

et un rangement faciles

Barbecue à gaz pliable

Barbecue traditionnel à charbon de bois avec deux grilles 
chromées indépendantes.

• Structure en acier inoxydable 18/10
• Surface de cuisson 1050 x 350mm
• Deux grilles indépendantes
• Pieds amovibles pour un transport et un rangement aisés

Barbecue à charbon de bois Jumbo
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Friteuse en acier inoxydable avec thermostat réglable. 
Cuve et panneau de commande amovibles pour un 

nettoyage facile.

• Acier inoxydable
• Coupe-circuit de sécurité.
• Cuve amovible
• Thermostat réglable.
• Couvercle et panier fournis.
• Puissance 2kW par friteuse

Friteuses simple et double 3,5L

Friteuses de comptoir performantes. La friteuse double possède deux cuves séparées avec commandes indépendantes 
pour éviter toute contamination croisée et économiser de l'énergie.

• Construction acier inoxydable
• Puissance 2 kW pour  
 chaque cuve
• Thermostat réglable
• Coupe-circuit de sécurité
• Couvercles et paniers fournis

Friteuses 3L

Friteuse de comptoir à cuve unique pour établissements à petit débit, avec 
bac intérieur amovible pour un nettoyage aisé. Angles arrondis et contrôle de 
température variable.

• En acier inoxydable
• Puissance 3 kW
• Contrôle de température variable
• Coupe-circuit de sécurité en cas de surchauffe
• Couvercle et panier fournis

Friteuse simple 8L 
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Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

GG198 3,5L 230V 2kW 3,5L 240(H) x 232(L) x 429(P) mm 2,5kg €49,95

GG199 2x 3,5L 230V 2 x 2kW 7L 240(H) x 415(L) x 429(P) mm 5kg €89,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

L370 3L 230V 2kW 3L 300(H) x 180(L) x 400(P) mm 4,1kg €139,00

P107 2 x 3L 230V 2 x 2kW 6L 300(H) x 360(L) x 400(P) mm 8kg €219,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

CD274 8L 230V 3kW 8L 280(H) x 342(L) x 408(P) mm 3kg €99,00
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• Puissance 3 kW pour  
 chaque cuve
• Thermostat réglable  
 140°C à 195°C
• Interrupteur coupe-circuit  
 de sécurité
• Dispositif de surcharge  
 thermique
• Couvercle et panier   
 fournis
• Panier 2 positions de  
 suspension

Friteuses 5L
Friteuses de comptoir performantes avec couvercles en acier inoxydable. 
La friteuse double possède deux cuves séparées avec commandes 
indépendantes pour éviter toute contamination croisée et économiser de 
l'énergie dans les moments plus calmes.

• Puissance 3 kW pour chaque cuve
• Thermostat réglable 
• Couvercle et panier fournis

Friteuses Pro 5L

Friteuse professionnelle de comptoir puissante équipée de dispositifs de sécurité et d'un 
couvercle en acier inoxydable. Système de suspension du panier.  
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Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

L490 5L 230V 2.8kW 5L 350(H) x 283(L) x 454(P) mm 7,6kg €239,00

L495 2 x 5L 230V 2 x 2.8kW 10L 352(H) x 550(L) x 454(P) mm 14kg €399,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

L484 5L 230V 2.8kW 5L 300(H) x 270(L) x 400(P) mm 5,8kg €159,00

L485 2 x 5L 230V 2 x 2.8kW 10L 300(H) x 540(L) x 400(P) mm 10,5kg €249,00
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Friteuses de comptoir en acier inoxydable avec minuterie numérique. Robinet de vidange et couvercle en acier 
inoxydable pour faciliter le nettoyage. Résistantes et permettant une utilisation intensive. Couvercles et paniers 
résistants fournis. Les friteuses doubles possèdent des cuves séparées et des commandes indépendantes pour 
éviter toute contamination croisée.  

• Cuve capacité 8L
• En acier inoxydable
• Minuterie numérique
• Panier avec poignée plastique   
 anti-chaleur
•  Bac à huile en forme de V facile  

à vidanger
• Thermostat réglable
• Coupe-circuit de sécurité
• Supports vendus séparément

Friteuses 8L simples et doubles avec minuteur

Friteuses simple et double 9L Silverlink 600

Entièrement soudées avec commandes thermostatiques réglables sur le devant. La friteuse double possède deux cuves séparées avec commandes 
indépendantes pour éviter toute contamination croisée et économiser de l'énergie dans les moments plus calmes.

• En acier inoxydable
• Puissance 3kW par friteuse
• Thermostat réglable
• Coupe-circuit de sécurité
• Couvercles et paniers fournis
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GH126
GH127

Code Modèle Description Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

J536 DF33 Simple (9L) 3kW 3kW 9L 335(H) x 300(L) x 600(P) mm 13kg €699,00

J537 DF66 Double (2 x 9L) 2 x 3kW 230V 2 x 3kW 18L 335(H) x 600(L) x 600(P) mm 24kg €1099,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

GH124 2.9kW 230V 2.9kW 8L 452(H) x 283(L) x 595(P) mm 9,9kg €329,00

GH126 6kW 230V 6kW 8L 452(H) x 283(L) x 595(P) mm 10,9kg €379,00

GH125 2x 2.9kW 230V 2 x 2.9kW 16L 452(H) x 550(L) x 595(P) mm 20,8kg €589,00

GH127 2x 6kW 230V 2 x 6kW 16L 452(H)x 550(L)x 595(P)mm 21,8kg €679,00

GH128 Support pour friteuse simple - - 8L  658(H)x 294(L)x 527(P)mm 5,8kg €119,00

GH129 Support pour friteuse double - - 8L 658(H)x 562(L)x 527(P)mm 7,2kg €139,00
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Facile à utiliser. Il suffit de le mettre sous tension, de le laisser cuire et 
l'appareil passe automatiquement en mode de maintien de la température à la 
fin de la cuisson. Facile à nettoyer. Fourni avec une spatule et une 
mesure à riz.

• Grande contenance de riz sec de 4,2L
• Contenance de riz cuit de 10L / 23 portions
• Cuve intérieure anti-adhésive facile à nettoyer
• Couvercle et extérieur en acier inoxydable

Marmite à riz 4,2L

• Capacité riz sec 6L et capacité riz cuit 13L / 52 portions
• Capacité riz sec 9L et capacité riz cuit 20L / 80 portions
• Extérieur et couvercle inox
• Cuve intérieure anti-adhésive

Marmites à riz 6L et 9L
Marmites à riz professionnelles pour un riz parfait à tout moment. Pratiques et faciles à utiliser, elles disposent d'un mode de maintien en température  
à la fin de la cuisson et de poignées isolantes. Construction en acier inoxydable et cuve intérieure anti-adhésive pour un nettoyage et un entretien faciles. 
Fournies avec une spatule, une cuillère et une mesure à riz.
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Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

J193 4,2L 230V 1.6kW 10L 290(H) x 365(L) x 405(P) mm 5,1kg €79,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

J300 6L 230V 1,95kW 13L 370(H) x 460(L) x 240(P) mm 10,4kg €149,00

CK698 9L 230V 2,85kW 20L 415(H) x 480(L) x 560(P) mm 15,5kg €189,00
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Autocuiseur facile à utiliser pour préparer le riz. Fourni avec une cuillère de 
service et une mesure.

• Grande capacité de riz cru de 10L
• Capacité de riz cuit de 23L / 92 portions
• Cuve intérieure très résistante amovible
• Facile à nettoyer

Cuiseur à pâtes de comptoir fiable et robuste avec couvercles en acier inoxydable et 
un robinet de vidange pour un nettoyage facile. Modèle professionnel convenant à une 
utilisation intensive. La minuterie numérique programmable avec alarme sonore permet de 
cuire les pâtes à la perfection.

Cuiseur à pâtes avec minuterie

• En acier inoxydable
• Minuterie numérique
• Coupe-circuit de sécurité
• 4 paniers en acier inoxydable à mailles fines
• Coupe-circuit thermique
• Convient également pour les nouilles, boulettes, riz et légumes

Marmite à riz 10L

Cuiseur vapeur en acier inoxydable durable et facile à utiliser. Idéal pour cuire 
à la vapeur les légumes, viandes, poissons, hot dog, etc. Panier amovible pour 
faciliter le nettoyage.

• Capacité 6L
• Corps et couvercle en acier inoxydable
• Thermostat réglable
• Voyant de fonctionnement
• Sécurité contre chauffe sans eau

Cuiseur vapeur

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

CL205 6L 230V 1kW 6L 305(H) x 400(L) x 335(P) mm 4,2kg €99,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

CB944 2,95kW. Capacité: 23L (60 portions) de riz cuit / 10L de riz cru 230V 2.9kW 23L 395(H) x 555(L) x 485(P) mm 11,8kg €169,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

GH160 8L 230V 2,9kW 8L 433(H) x 283(L) x 516(P) mm 10,1kg €349,00
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La "cuisine sous-vide" est une technique désormais utilisée par l'ensemble des Grands Chefs. Elle permet un respect des textures et des arômes tout en 
préservant les qualités nutritionnelles des aliments.

Bain marie complet compact et portable avec cuve à eau 
de 12.5L et corps et couvercle en acier inoxydable. La 
circulation de l'eau permet une meilleure répartition de la 
température. Large écran d'affichage LCD  
et panneau de commande facile à utiliser.

• Corps et couvercle en acier inoxydable
• Ecran d'affichage LCD
• Dispositif d'alarme de détection de  
 faible niveau d'eau  
• Minuterie 0-99h 
• Contrôle de température de ± 0,5°C

Bain-marie cuisson sous vide 

Thermoplongeur compact et portable pour une utilisation ponctuelle ou lors de déplacements. 
L'appareil est adapté à la plupart des récipients, pots ou bacs, aux parois planes ou arrondies. La 
circulation de l'eau permet une meilleure répartition de la température. Bacs vendus séparément 
(profondeur minimum 200mm).

• Corps en acier inoxydable
• Contrôle de température de ± 0,5°C
• Ecran d'affichage LCD
• Dispositif d'alarme de détection de faible niveau d'eau  
• Minuterie 0-99h

Thermoplongeur cuisson sous vide portable  

CUISINE SOUS-VIDE

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

DM868 Sous-vide portable 230V 1,5kW 320(H) x 145(L) x 130(P) mm 1,8kg €249,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

DM869 Bain-marie 12,5L 230V 650W 12,5Ltr 280(H) x 415(L) x 265(P) mm 7,5kg €359,00
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Plaque en verre noire avec arrêt automatique, protection contre la surchauffe, affichage LED. Convient uniquement pour les batteries de cuisine induction, y 
compris les Vogue en acier inoxydable et triple épaisseur, ainsi que les de Buyer, Excellence et Tradition Bourgeat en acier inoxydable jusqu'à 260(Ø)mm.

• Chaleur instantanée
• 10 réglages de température
• Minuterie de 0 à 180 mn
• Plaque en verre noire

Plaque de cuisson induction 1,8 kW

Table de cuisson en inox facile à nettoyer avec commande rotative simple, sécurité anti-surchauffe et arrêt automatique. Convient uniquement pour les batteries 
de cuisine induction, y compris les Vogue en acier inoxydable et triple épaisseur, ainsi que les  Excellence et Tradition de Bourgeat en acier inoxydable jusqu'à 
280(Ø)mm. 

• Chaleur instantanée
• Structure en acier inoxydable 304
• 26 niveaux de puissance et   
 réglages de température
• Vitro céramique noire

Plaque à induction 3 kW

Double plaque à induction noire, chaleur instantanée et coupe-circuit automatique.  
Utilisation uniquement avec des batteries de cuisine 
compatibles induction.

• Verre noir
• Chauffe instantanément
• Protection contre la chaleur
• Affichage LED
• Minuterie 0-180 mn

Double plaque à induction

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

CE209 Plaque induction - 1,8kW 230V 1,8kW 65(H) x 317(L) x 338(P) mm 2,6kg €79,95

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

CE208 3kW 230V 3kW 100(H) x 330(L) x 430(P) mm 5,6kg €159,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GG769 3kW 230V 3kW 63(H) x 605(L) x 360(P) mm 5,8kg €159,00
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Double plaque à induction puissante avec corps en acier 
inoxydable facile à nettoyer. Commandes simples et 
affichage de la puissance. Utilisation avec les ustensiles 
de cuisson compatibles induction jusqu'à 280mm(Ø). 
Raccord direct au réseau électrique nécessaire.

• Haute puissance
• Acier inoxydable
• 2 plaques de 3.5kW 
• Commandes rotatives simples noire
• Verre noir

Double plaque à induction professionnelle  

• Boîtier en acier inoxyable
• Sole en briques réfractaires
• Thermostats réglables séparés
• Plage de température : 50°C à 500°C.

Produit nécessitant une installation par un professionnel

Fours à pizza 
Fours Resto Italia en acier inoxydable avec sole en briques réfractaires. Chaque chambre de cuisson 
possède un thermostat indépendant pour la sole et la voûte. Avec commutateur Marche-Arrêt, thermostat 
de sécurité et témoin lumineux. 

Supports en acier inoxydable conçus pour les 4 fours à pizza 
Resto Italia, simples (GL938 
et GL940) et 
doubles (GL939 
et GL941).

Supports fours à pizza acier inoxydable

1 
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Code Description Prix HT
GL947 Support standard €235,00
GL948 Grand support €305,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Prix HT

GL938 1 chambre de cuisson 230V 4.7kW 410(H) x 940(L) x 930(P) mm €825,00

GL939 2 chambres de cuisson 400V 9.4kW 750(H) x 940(L) x 930(P) mm €1295,00

GL940 1 grande chambre de cuisson 400V 6kW 420(H) x 1000(L) x 850(P) mm €935,00

GL941 2 grandes chambres de cuisson 400V 12kW 750(H) 1010(L) x 850(P) mm €1495,00

Code Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GF239 230V 7kW 130(H) x 360(L) x 690(P) mm 15kg €499,00
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Fours à pizza avec extérieur inox et intérieur briques réfractaires pour une cuisson efficace. Chaque chambre peut contenir trois pizzas et possède un 
thermostat indépendant pour la sole et la voûte. Avec commutateur Marche-Arrêt, thermostat de sécurité et témoin lumineux. 

• Porte avec vitre extra large
• Plage de température 50 à 500°C
• Thermostats réglables indépendants 
• Extérieur inox et intérieur briques réfractaires

Fours à pizza Milan 

Fours à pizza avec extérieur inox et intérieur briques réfractaires pour une cuisson efficace. Chaque chambre peut contenir trois pizzas et possède un 
thermostat indépendant pour la sole et la voûte. Avec commutateur Marche-Arrêt, thermostat de sécurité et témoin lumineux. 

• Thermostats réglables indépendants
• Porte vitrée extra large
• Très profonds
• Extérieur inox et intérieur briques réfractaires

Fours à pizza Rome 
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Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR213 1 chambre 230V 2,2kW 413(H) x 1360(L) x 600(P)mm - chambre 1080x435x140mm 60kg €895,00

GR214 2 chambres 400V 4kW 745(H) x 1360(L) x 600(P)mm - chambres 1080x435x140mm 120kg €1495,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR215 1 chambre 230V 3kW 413(H) x 720(L) x 720(P)mm - chambre 720x720x140mm 89kg €965,00

GR216 2 chambres 400V 6kW 745(H) x 720(L) x 720(P)mm - chambres 720x720x140mm 127kg €1545,00
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Four électrique livré avec quatre grilles compatibles GN 2/3. Possède un 
panneau de commande électro-mécanique convivial et deux turbines. Intérieur 
et extérieur en acier inoxydable. Minuterie, thermostat 50°C - 300°C et témoin 
lumineux. Equipé d'une porte double vitrage basculante.

• 2 turbines 
• 4 grilles GN 2/3
• Porte double vitrage basculante
• Intérieur et extérieur en acier inoxydable

Four à convection 4 grilles

Four électrique avec humidificateur et quatre grilles compatibles GN 2/3. 
Possède un panneau de commande électro-mécanique convivial et deux 
turbines. Intérieur et extérieur en acier inoxydable. Minuterie, thermostat 
50°C - 300°C et témoin lumineux. L'humidificateur manuel évite aux 
pâtisseries et autres aliments délicats de dessécher.

• 2 turbines 
• 4 grilles GN 2/3
• Porte double vitrage battante
• Intérieur et extérieur en acier inoxydable

Four à convection 4 grilles avec humidificateur

Fours à convection en acier inoxydable avec humidificateur et porte 
basculante. Dotés de 2 turbines et d'un panneau de commande électro-
mécanique convivial. 

• Construction acier inoxydable
• Fonctionnement simple
• Porte double vitrage
• Modifiables en GN 1/1 avec  
 les kits échelles de transformation  
 (vendus séparément)

Fours avec humidificateur
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Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR200 4 x GN 2/3 230V 2,8kW 568(H) x 557(L) x 585(P) mm 40kg €835,00

GR207 Piètement pour 4 et 6 niveaux - - 865(H) x 740(L) x 560(P) mm 12,5kg €540,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR201 4 x GN 2/3 avec humidificateur 230V 3,5kW 560(H) x 658(L) x 685(P) mm 50kg €1560,00

GR207 Piètement pour 4 et 6 niveaux - - 865(H) x 740(L) x 560(P) mm 12,5kg €540,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR202 4 niveaux (230V) 230V 3,3kW 598(H) x 724(L) x 730(P) mm 52kg €920,00

GR203 4 niveaux (400V) 400V 4,7kW 724(H) x 730(L) x 598(P) mm 52kg €975,00

GR207 Piètement pour 4 et 6 niveaux - - 865(H) x 740(L) x 560(P) mm 12,5kg €540,00

GR209 Kit format pâtissier pour GR202 et GR203 - - - 2,2kg €69,00
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Four électrique à convention puissant avec humidificateur, 4 niveaux 
(600x400 mm), 2 turbines,  porte battante double vitrage et panneau de 
commande électro-mécanique convivial. Extérieur et intérieur inox. Modifiable 
en GN 1/1 avec le kit échelle de transformation GR210 (vendu séparément).

• 2 turbines
• 4x 600x400mm
• Porte battante double vitrage
• Intérieur et extérieur en acier noxydable

Four 4 grilles

Four électrique à convection en acier inoxydable avec humidificateur 
et porte battante. Dotés de 2 turbines et d'un panneau de commande 
électro-mécanique convivial. Modifiable en GN 1/1 avec le kit échelle de 
transformation GR211 (vendu séparément).

• 2 turbines
• 6x 600x400mm
• Porte battante double vitrage
• Intérieur et extérieur en acier inoxydable

Four 6 grilles avec humidificateur

Four électrique à convection en acier inoxydable avec panneau de commande 
électro-mécanique convivial. Porte battante double vitrage. 

• Construction acier inoxydable
• Fonctionnement simple
• 3 turbines
• Modifiables en GN 1/1 avec les kits échelles de  
 transformation (vendus séparément)

Four 10 grilles

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR204 Four 400V 6,3kW 560(H) x 825(L) x 685(P) mm 59kg €1625,00

GR207 Piètement pour 4 et 6 niveaux - - 865(H) x 740(L) x 560(P) mm 12,5kg €540,00

GR210 Kit format pâtissier pour GR204 - - - 2,2kg €69,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR205 Four 6 niveaux 400V 7,7kW 710(H) x 825(L) x 710(P) mm 85kg €1875,00

GR207 Piètement pour 4 et 6 niveaux - - 865(H) x 740(L) x 560(P) mm 12,5kg €540,00

GR211 Kit format pâtissier pour GR205 - - - 3,2kg €85,00

Code Description Alimentation Puissance Dimensions Poids Prix HT

GR206 10 niveaux 400V 11,5kW 1010(H) x 825(L) x 710(P) mm 125kg €2825,00

GR208 Piètement pour 10 niveaux - - - 11,5kg €525,00

GR212 Kit format pâtissier pour GR206 - - - 4,2kg €140,00
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Fours à convection aux dimensions gastronorme. Chaleur tournante pour cuire, rôtir et réchauffer. Appareils simples à utiliser et à entretenir grâce au joint de 
porte qui se remplace facilement et aux pieds anti-dérapants.

• Porte double vitrage
• Grilles fournies
• Plage de température 0-250°C
• Eclairage du four

Fours à convection

• Joint de porte remplaçable
• Pieds anti-dérapants
• Revêtement de four   
 émaillé

Produit nécessitant une installation par un professionnel

Produit nécessitant une installation par un professionnel

• Compatible GN 2/1
• Acier inoxydable  180L
• Supports en fonte résistants
• Allumeur four Piezo / thermocouple
• Double porte ouverture latérale
• 2 grilles réglables

Fourneau 6 feux sur four gaz 
Puissant, avec feux amovibles  qui fournissent un accès facile à la partie inférieure pour faciliter le nettoyage. Le four dispose de quatre niveaux 
d'enfournement et de butées de sécurité pour éviter que les grilles ne soient retirées accidentellement. Four émaillé pour un nettoyage facile. Entièrement 
réparable par l'avant, compatible GN 2/1. Double porte pour une excellente rétention de la chaleur et un accès facile au four. Livré avec roulettes  standard. 
Flexible de raccordement au gaz vendu séparément (Naturel : N672; Propane : N671). NB : Nécessite un raccord mâle/mâle 20/27 - 15/21 entre la sortie du 
fourneau et le flexible de gaz.
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Code Description Capacité sortie max Dimensions Poids Prix HT

CE371-N Naturel 180Ltr 45.6kW/155,578Btu 900(H) x 900(L) x 805(P) mm 117kg €2199,00

CE371-P Propane 180Ltr 41.4kW/141,249Btu 900(H) x 900(L) x 805(P) mm 117kg €2199,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité Dimensions Poids Prix HT

GD279 GN 2/3, 50L 230V 2,4kW 50L 395(H) x 610(L) x 600(P) mm 24kg €599,00

GD278 GN 1/1, 100L 230V 2,6kW 100L 570(H) x 800(L) x 640(P) mm 71kg €759,00
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Micro-ondes professionnels de grande capacité en acier inoxydable résistant. Conçus pour les établissements de restauration rapide. Caractéristiques principales 
: alerte pour le remplacement du filtre à air, fonctionnement par bouton-poussoir et de nombreux programmes pour des résultats optimum. Compatible GN 2/3 
plateaux. Plaque support fournie pour superposer deux fours.

• Cavité 26L
• 30 programmes pour  
 des résultats optimum
• Compatible GN 2/3
• 5 niveaux de puissance
• Fonction "quantités multiples" 
• Filtre à air amovible
• Signal fin de cuisson 4 niveaux   
 sonores

Micro-ondes professionnels 1500W et 1850W

Micro-ondes en acier inoxydable durable avec fond du four plat, puissance restituée de 1100 watts et le 
panneau de commande simple d'utilisation. Fond statique plat pour GN 2/3. Convient pour une utilisation 
professionnelle peu intensive. Le modèle programmable dispose de 20 programmes 
pour des résultats adaptés au mieux à vos besoins.

• 1100W 
•  Cavité 26L
•  4 ou 5 niveaux  

de puissance  
dont un pour  
la décongélation

•  Minuterie 40mn

Micro-ondes professionnels 1100W

Manuel

Programmable

Pratique et compact avec fonction gril et micro-ondes. Commandes manuelles 
sur le panneau latéral et porte s'ouvrant sur le côté. Fourni avec une grille de 
gril et un plateau tournant en verre.

• 900 W
• Capacité 23L
• 5 niveaux de puissance.
• Minuterie de 30 minutes.
• Plateau tournant en verre

Micro-ondes et gril de série légère 900 W
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Code Description Alimentation Capacité Dimensions Poids Prix HT

GK643 Manuel 1100W 230V 26L 297(H) x 517(L) x 438(P) mm 17,5kg €349,00

GK642 Programmable 230V 26L 297(H) x 412(L) x 517(P) mm 17,5kg €379,00

CD550 Etagère inox 560 x 460mm - - - 8kg €119,00

Code Description Alimentation Capacité Dimensions Poids Prix HT

CD399 900W 230V 23L 281(H) x 483(L) x 396(P) mm 14,1kg €139,00

CD550 Etagère inox 560 x 460mm - - - 8kg €119,00

Code Description Alimentation Puissance Capacité sortie max Dimensions Poids Prix HT

GK641 1500W programmable 230V 1.5kW 26L 1.5kW 368(H) x 464(L) x 557(P) mm 32kg €679,00

GK640 1850W programmable 230V 3.2 kW 26L 1850W 368(H) x 464(L) x 557(P) mm 32kg €779,00
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• 1100W
• Capacité 26L
• Boutons de commandes faciles à utiliser
• 5 niveaux de puissance pour une plus grande polyvalence
• Plateau en céramique facile à nettoyer

Micro-ondes 1100W
Micro-ondes professionnel à utilisation peu intensive, idéal à utiliser dans 
les cafés, snacks, salles de pause et salons de thé.

Manuel

Programmable

Manuel

• Capacité 26L
• Double magnetron pour une cuisson uniforme
• Dimensions gastronorme 2/3
• Base céramique statique

Micro-ondes professionnels
Le micro-ondes le plus performant de sa catégorie ! Disponible en modèle automatique avec 30 programmes prédéfinis, ou en version à commande manuelle 
et affichage digital.

Programmable3 
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Code Modèle Description Alimentation Capacité Dimensions Poids Prix HT

CB937 CM1089/SA Programmable 230V 26L Internes: 225(H) x 336(L) x 349(P) mm. Externes: 297(H) x 517(L) x 412(P) mm 17,5kg €429,00

CB936 CM1099/SA Manuel 230V 26L Internes: 225(H) x 336(L) x 349(P) mm. Externes: 297(H) x 517(L) x 412(P) mm 17,5kg €379,00

CB912 - - - - - 8,8kg €129,00

CD550 - Etagère inox 560 x 460mm - - - 8kg €119,00

Code Modèle Description Alimentation Capacité Dimensions Poids Prix HT

DN586 CM1519XEU 1,5kW manuel 230V 26L Extérieur: 368(H) x 464(L) x 577(P) mm. Int: 190(H) x 370(L) x 370(P) mm 32kg €899,00

DN587 CM1529XEU 1,5kW programmable 230V 26L Extérieur: 368(H) x 464(L) x 577(P) mm. Int: 190(H) x 370(W) x 370(D) mm 32kg €899,00

C528 CM1919 1,85 kW manuel 230V 26L Extérieur: 368(H) x 464(L) x 557(P) mm. Intérieur: 190(H) x 370(L) x 370(P) mm 32kg €899,00

C529 CM1929 1,85 kW programmable 230V 26L Externes: 368(H) x 464(L) x 557(P) mm. Internes 190(H) x 370(L) x 370(P) mm 32kg €899,00


